
 

 

 

 

 

 

Menü  
CHF 138 pro Person 

Brot & Butter | gefülltes Ei | Wagyu Cecina | Tartelette | 
Sardine & getrocknete Tomate | Pimientos de Padrón 
 
Blumenkohl | Grapefruit | Haselnuss | Magnolie 
 
- zusätzlicher Gang: Saibling | Kohlrabi | Saiblingsrogen 
      CHF 32 

- zusätzlicher Gang: Pilz-Duxelles | Spinat | Manzanilla beurre blanc  
      CHF 28 
 
Kabeljau | Osciètra Kaviar | Chasselastrauben |  
Hefe Espuma 
 
Hirschfilet | Salzzitrone | Myoga | Shiitake Beurre blanc 
 
- zusätzlicher Gang: Wagyu 60g | Spitzkohl | Zwiebelfond  
      CHF 56 
 
Meerrettich | Sauerkirschen | Cheesecake | Estragon 



 

alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 
gerne geben wir Auskunft über Allergene 

Brot CH | Sardinen ESP | Saibling ISL 
Kabeljau FRO | Kalbsbries CH | Wagyu JPN 

 
 
Extra 

Weinbegleitung (5 Glas) 
- Blanc de noirs, C. H. Piconnet 
- Kallstadter Saumagen, Koehler-Ruprecht 
- Granito Cru Branco, Luis Seabra Vinhos 
- Speziale, Fratelli Alessandria 
- Vadio Espumante Rosé, Vadio Wines 
 

CHF 74 

 

Getränkebegleitung (alkoholfrei) 
- Gurke | Verjus 
- Bancha Hojicha | Grapefruit 
- Kwas Sauerteigbrot 
- Schwarztee | Aprikose 
- Apfel | Kamille | Meerrettich  
 

CHF 66 

 

Wagyu Cecina 30g CHF 28 

Portion Brot CHF 8 

Käsegang CHF 21 

 
 

 

 

 

  


